
VERKSTJÓRAFUNDUR 
Í SLENSKA SJÁVARKLASANS

8 . - 9 . 
J A N Ú A R 
2 0 1 5

Verkstjórafundur Íslenska sjávarklasans verður haldinn í þriðja sinn og nú í Húsi Sjávarklasans að Grandagarði 16 dagana 8.-9. 
janúar nk. Á fundinum gefst verkstjórum í íslenskum sjávarútvegi tækifæri til að mynda tengslanet og fræðast um þær áskoranir 
og tækifæri sem nú blasa við í greininni. Á fundinum verða þrjú meginviðfangsefni: Sölumál og fisk- og fullvinnsla, lenging 
hillutímans og loks öryggi og menntun starfsmanna.

Verð: 22.400 kr. / 20.900 kr. á mann fyrir hópa.   Skráning á sjavarklasinn@sjavarklasinn.is til 6. janúar
Staðsetning: Hús Sjávarklasans, Grandagarði 16, 101 Reykjavík

PALLBORÐ um lengingu hillutíma:
Sveinn Margeirsson, forstjóri Matís

Þorsteinn Ingi Víglundsson, framkvæmdastjóri 
Thorice

Björn Margeirsson, rannsóknarstjóri Promens

Mikilvægi hillutímans og sölumálin
Karl Hjálmarsson, markaðsstjóri Iceland Seafood 
International

Umræður í hópum og samantekt eftir daginn

Fordrykkur í Húsi Sjávarklasans

Kvöldverður á Mar

Heimsókn til Samhentra og Marels ásamt 
morgunverði. 
Hist við höfuðstöðvar Samhentra að 
Suðurhrauni 4a Garðabæ.

Léttur hádegisverður í Húsi sjávarklasans

Fjölgun slysa meðal ungs fólks í fiskvinnslu og 
aðgerðir gegn þeim
Guðmundur I. Kjerúlf frá Vinnueftirlitinu

Forvarnir og átak gegn vinnuslysum
Methúsalem Hilmarsson, forstöðumaður 
forvarna TM  

Efling menntunar í fiskvinnslu
Ólafur Jón Arnbjörnsson, skólastjóri 
Fisktækniskólans

Kolbeinn Árnason framkvæmdastjóri Samtaka 
fyrirtækja í sjávarútvegi kynnir stuttlega nýjar 
áherslur samtakanna og slitur Verkstjórafundi 
2015.

SÖLU MÁL  OG  F I SK -  OG  FUL LV INNSLA

Þór Sigfússon, framkvæmdastjóri Íslenska 
sjávarklasans, opnar fundinn í Húsi 
Sjávarklasans. 

Hvað er nýjast að gerast í fullvinnslu afurða 
hérlendis? 
Davíð Tómas Davíðsson, rannsóknar- og 
þróunarstjóri Codlands, og Bjarki Vigfússon, 
hagfræðingur hjá Íslenska sjávarklasanum

Léttur hádegisverður í Húsi Sjávarklasans

Skoðunarferð um Fiskkaup í Örfirisey, 
Fiskislóð 34

Dagskráin heldur áfram í Húsi Sjávarklasans

Auknar kröfur erlendra kaupenda á 
innleiðingu erlendra gæðakerfa og 
staðla í íslenskum fiskvinnslum. 
Ína Björg Össurardóttir, gæðastjóri Icelandic 
Ný-Fisks

Getum við flutt inn fisk í meira mæli og 
unnið hérlendis? 
Kristinn Hjálmarsson, framkvæmdastjóri 
Portice

Umræður í hópum og Kaffihlé

Hámörkun gæða í vinnslu
Ingólfur Árnason, framkvæmdastjóri Skagans

Kæling og lenging hillutíma
Guðmundur Hannesson, sölu- og 
markaðsstjóri Frost
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